
Estimados Clientes 

Se aproxima un momento importante… la comunión de vuestro hijo

Para disfrutar de un banquete extraordinario, nuestro salón
Penya Segat diáfano y con un aforo mínimo de 25 personas
y un máximo de 180 personas, tiene unas vistas fantásticas

al Mar Mediterráneo… Un Lugar donde sorprender a
vuestros invitados .

Pueblo Acantilado está formado por un equipo de
profesionales que han hecho realidad un proyecto 
basado en la solidez, confianza y profesionalidad.

Es bien cierto que la cocina es el arte de lo que dura apenas
unos segundos… Saber combinar sabores, olores y colores

es una explosión de fuegos artificiales. Tenemos que encontrar
la combinación perfecta… entre un vino y el sabor que

nos ha propuesto nuestro jefe de cocina para combinarlos,
según vuestros gustos y necesidades.

Esperamos pueda hacerse realidad la intención de disfrutar
y saber disfrutar con uno de los placeres más naturales:

La gastronomía



Nuestros Precios Incluyen

Protocolo y Minutas Personalizadas para los Invitados 
Decoración Especial de Primera Comunión 

Tarta de Presentación de Chocolate con detalle de Muñeco 
de Comunión

Entrada a Terra Natura o Terra Mítica ( para el niñ@ , los 
padres y un hermanito ) 

Chuches para cada niñ@
Regalo Especial de Pueblo Acantilado Suites  para el Niñ@

de Comunión 

Servicios Complementarios 

Animación Infantil 
Barra Libre Coste por persona : 10€ i.v.a incluido , 2 horas 

máximo ( tras la finalización del evento )  
Bebidas que incluye la barra libre

Licores: Baileys, Licor de Manzana, Licor de Melocotón,
Ron: Bacardi, y Brugal

Vodka: Smirnoff
Ginebra: Beefeater y Bombay Saphire

Whisky: Ballantines, White Label
Servicio de Canguro-Guardería 100€ i.v.a incluido   

Musica Barra Libre Dj 350€ i.v.a includo

Forma de Pago 

Entrega a cuenta del 60% del importe total tras la firma del 
contrato para reservar la fecha del evento .

El resto de la factura se abonará tras la finalización del 
Banquete. 



Menú Celebración 1 

Virutas de Jamón de Reserva y Cuñitas de Queso Bofart
Tostaditas de Escalibada con Capellanes

Habitas con Morcilla al Estilo del Chef 
Revuelto de Espárragos Verdes con Anchoas y Ajos Tiernos  

Arroz a Banda 

Cobertura Leche, Guianduja y Almendras Caramelizadas  

Blanco “Finca Luzón “ D.O. Jumilla 
Tinto “Castillo de Luzón “ Jumilla  

Refrescos Cervezas y Aguas Minerales
Copita de Cava Arias Brut Segura Viudas 

Cafes o Infusiones 

• Precio por comensal: 30.00€ i.va. Incluido



Menú Celebración 2

Virutas de Jamón de Reserva y Cuñitas de Queso 
Bofart

Tostaditas de Escalibada con Capellanes
Habitas con Morcilla al Estilo del Chef 

Revuelto de Espárragos Verdes con Anchoas y Ajos 
Tiernos  

Sorbete de Piña al Cava  

Entrecot de Ternera a la Plancha con Papas Panadera y 
Lamita de Pimiento 

Almendra Blanca Marcona y Albaricoque con Bizcocho 
de Almendra con Helado 

Blanco “Finca Luzón “ D.O. Jumilla 
Tinto “Castillo de Luzón “ Jumilla  

Refrescos Cervezas y Aguas Minerales
Copita de Cava Arias Brut Segura Viudas 

Cafes o Infusiones 

• Precio por comensal: 35.00€ i.va. Incluido 



Menú Celebración 3

Virutas de Jamón de Reserva y Cuñitas de Queso 
Bofart

Tostaditas de Escalibada con Capellanes
Habitas con Morcilla al Estilo del Chef 

Revuelto de Espárragos Verdes con Anchoas y Ajos 
Tiernos  

Lomo de Lubina con Aceite de Hueva y Cítricos 

Sorbete de Manzana al Cava  

Solomillo de Cerdo con Salsa de Mostaza y Papas a la 
Crema  

Mousse de Chocolate , Manzana Asada a la Miel con 
Crema de Azafrán  y Helado 

Blanco “Finca Luzón “ D.O. Jumilla 
Tinto “Castillo de Luzón “ Jumilla  

Refrescos Cervezas y Aguas Minerales
Copita de Cava Arias Brut Segura Viudas 

Cafes o Infusiones 

• Precio por comensal: 38.00€ i.va. Incluido 



Menú Celebración 4

Virutas de Jamón de Reserva y Cuñitas de Queso Bofart
Tostaditas de Escalibada con Capellanes

Habitas con Morcilla al Estilo del Chef 
Revuelto de Espárragos Verdes con Anchoas y Ajos Tiernos  

Vol au Vent de Pescado y Marisco 

Sorbete de Mandarina al Cava 

Escalopines de Ternera con Salsa de trufa

Mousse de Chocolate y crema de Vainilla con Helado 

Blanco “Finca Luzón “ D.O. Jumilla 
Tinto “Castillo de Luzón “ Jumilla  

Refrescos Cervezas y Aguas Minerales
Copita de Cava Arias Brut Segura Viudas 

Cafes o Infusiones 

• Precio por comensal: 40.00€ i.va. Incluido 



Menú de Niñ@s 1

Papas Chips 
Aceitunas Rellenas 

Calamares a la Romana 
Croquetas de Jamón

Escalope de Ternera con Patatas Fritas y Ketchup

Tarta de Comunión con Helado de Vainilla 

Precio por niño ( hasta 15 años ) 17.00 €

Menú de Niñ@s 2

Snacks Boca Bits y Gusanitos   
Empanadillas de Atún 

Nugets de Pollo 
Arroz a Banda

Tata de Comunión con Helado de Fresa  

Precio por n´ño ( hasta 15 años ) 17.00€

Refrescos y Aguas Incluidos 


